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LA BOURGOGNE

Régional
(AOC) Bourgogne “Chardonnay” Bio
Chéateau de Béru
(AOC) Bourgogne “Eclat de Calcaire"
Domaine Pierre Girardin
Auxerrois
(AOC) Chablis
Domaine des Malandes

(AOC) Chablis 1er Cru "Cdte de Léchet"
Domaine des Malandes

(AOC) Chablis “Montserre" Bio

Chateau de Béru

(AOC) Chablis “Clos Béru* “Monopole” Bio
Chateau de Béru

Cote de Beaune
(AOC) Hautes-Cotes de Beaune "La Justice"

Domaine Billard Pére et Fils

(AOC) Maranges
Domaine Maurice Charleux et Fils

(AOC) Santenay
Domaine Maurice Charleux et Fils

(AOC) Maranges 1er Cru “La Fussiére"
Domaine Maurice Charleux et Fils

(AOC) Cote de Beaune "Les Pierres Blanches"

Domaine De La Vougeraie

(AOC) Beaune Bio

Domaine De La Vougeraie

(AOC) Savigny-Les-Beaune Bio
Domaine De La Vougeraie
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Céte de Beaune (suite)
(AOC) Beaune 1er Cru “Les Grandes Epenotes”

Domaine Pierre Girardin 2022 85,00
(AOC) Puligny-Montrachet “Les Nosroyes" Bio

Domaine Thomas-Collardot 2022 100,00
(AOC) Meursault “Les Grands Charrons”

Domaine Pierre Girardin 2022 105,00
(AOC) Puligny-Montrachet “Les Enseignéres” Bio

Domaine Thomas-Collardot 2022 115,00
(AOC) Puligny-Montrachet “Les Climats" Bio

Domaine Thomas-Collardot 2022 115,00
(AOC) Puligny-Montrachet

Domaine Pierre Girardin 2022 115,00
(AOC) Chassagne-Montrachet 1er Cru “Les Chenevottes”

Domaine Pierre Girardin 2022 140,00

COTE CHALONNAISE

(AOC) Bouzeron "Les Corcelles” Bio

Maison Gouffier 2022 20,00

(AOC) Montagny "Les Bassets" Bio

Maison Gouffier 2022 28,00

(AOC) Rully “Fromange" Bio

Maison Gouffier 2022 28,00

(AOC) Mercurey 1er Cru “Les Champs Martin" Bio

Maison Gouffier 2022 34,00

(AOC) Rully "Les Villeranges"

Domaine Faiveley 2020 34,00
Méaconnais

(AOC) Macon-Charnay-Lés-Macon “Bois Maréchal"

Domaine Pierre Vessigaud 2021 23,00

(AOC) Viré-Clessé "Rendez-vous de Septembre”

Domaine Rijckaert 2021 22,00

(AOC) Macon-Lugny “Les Crays Vers Vaux" "Vielles Vignes"

Domaine Rijckaert 2022 24,00

(AOC) Saint-Véran "Tiercelets" “Vielles Vignes"

Domaine Rijckaert 2022 26,00

(AOC) Saint-Véran
Chateau de Fuissé 2022 30,00
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LA BOURGOGNE

Vins Rouges
Régional
(AOC) Bourgogne “Pinot Noir"
Domaine J.B Jessiaume
Auxerrois

(AOC) Cdtes d'Auxerre Bio
Chateau de Béru

Cotes de Nuits

(AOC) Céte de Nuits-Villages "Le Vaucrain”

Domaine Pierre Girardin
Cote de Beaune
(AOC) Hautes-Cates de Beaune

Domaine Billard Pére et Fils

(AOC) Maranges “Vieilles Vignes”
Domaine Maurice Charleux et Fils

(AOC) Santenay
Domaine Maurice Charleux et Fils

(AOC) Maranges 1er Cru “La Fussiére"
Domaine Maurice Charleux et Fils
(AOC) Auxey-Duresses

Domaine Billard Pére et Fils
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RESTAURANT
Bouteille 75cl
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LA BOURGOGNE
Vins Rouges

Céte de Beaune (suite)

(AOC) Beaune "Les Bons Feuvres"
Domaine Billard Pére et Fils

COTE CHALONNAISE

(AOC) Cdte Chalonnaise Bio
Maison Gouffier

(AOC) Mercurey “La Frambaoisiére” “Monopole*
Domaine Faiveley
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RESTAURANT
Bouteille 75cl
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