{ % LES ViNS RESTAURANT  CAVE
-I;III-%. . Bouteille 75cl Bouteille 75cl
PAR FAIM SURPLACE A EMPORTER

Restaurant - Bar & vin = Cave

EFFERVESCENT
Expression Mirabelle, Blanc, Méthode traditionnelle
Domaine Claude Vosgien 15,00

CHAMPAGNES

(AOC) Champagne Brut “Gourmandise" (Tradition) (région Haut de France)
Maison Bernard Figuet 24,00
(AOC) Champagne Brut “Délicatesse” (Réserve) (région Haut de France)
Maison Bernard Figuet 26,00
(AOC) Champagne Brut “Subtilité" (région Haut de France)
Maison Bernard Figuet 30,00
(AOC) Champagne Brut Blanc de Blanc (région Haut de France)
Maison Bernard Figuet 35,00
(AOC) Champagne Extra Brut "L'Esquisse” Biodynamie
Maison Moussé 35,00
(AOC) Champagne, Brut Majeur
Maison Ayala 38,00
(AOC) Champagne Extra Brut "Empreinte de Terroir” Biodynamie
Maison Collet 40,00
(AOC) Champagne Extra Brut "Eugéne” Biodynamie
Maison Moussé 42,00

(AOC) Champagne, Brut Classic
Maison Deutz 44,00



CHAMPAGNES
(AOC) Champagne Extra Brut "L'Orage” Biodynamie

Maison Moussé 50,00

(AOC) Champagne, Brut Grand Cru “"Montagne Nord" "Vielles Vignes" Biodynamie

Maison Hugues Godme 58,00

(AOC) Champagne, Brut William Deutz

Maison Deutz 2013 140,00

(AOC) Champagne, Brut “Amour de Deutz"

Maison Deutz 2011 & 160,00

(AOC) Champagne, Brut “La Grande Année" : ?\ s

Maison Bollinger 2014 / A 173,00
CHAMPAGNES ROSES L)\

(AOC) Champagne Brut Rosé “Cuvée Rosé" (région Haut de France)

Maison Bernard Figuet 28,00
(AOC) Champagne, Brut “Amour de Deutz" Rosé

Maison Deutz 2013 180,00



